
 

 
 

 

 

 

 

 

Lass dich von unseren saisonalen Gerichten verwöhnen!  

Mit viel Liebe von unserem Küchenchef Hannes Neurauter  

und seinem Team Stefan, Sonja und Beate zubereitet! 

 
 
 

 

„Antipasti“ A, G, O 

Prosciuotto crudo, Honigmelone, Tomate, Mozzarella, eingelegtes 

Paprikagemüse mit Frischkäse gefüllt mit Brot serviert 

€ 12,50 

 

 

„Kaltes Roastbeef“ G, H, O 

Kalt geschnittenes Beiried vom Rind auf Ruccola 

mit Pinienkernen, Parmesan und Zitrone 

€14,00 

 

 

*** 

 

 

Tagliatelle A,G,L,O 

mit sautierten Eierschwammerl,  

frischen Basilikumpesto und Pinienkernen   

€ 12,50 

 

 

Eierschwammerlgulasch  A,C,G,L,O 

mit Semmelknödel 

€ 15,80 

 

 

Bouillabaise von heimischen Fischen A, D, L, O 

mit Knoblauchbrot 

€ 18,00 

 

Zanderfilet D, G, L, O 

auf Safranrisotto und geschmorten Kirschtomaten 

€ 18,50 

 


